This Page Is Inserted by IFW Operations 
and is not a part of the Official Record 

BEST AVAILABLE IMAGES 



Defective images within this document are accurate representations of 
the original documents submitted. by the applicant. 

Defects in the images may include (but are not limited to): 

• BLACK BORDERS 

• TEXT CUT OFF AT TOP, BOTTOM OR SIDES 

• FADED TEXT 

• ILLEGIBLE TEXT 

• SKEWED/SLANTED IMAGES 

• COLORED PHOTOS 

• BLACK OR VERY BLACK AND WHITE DARK PHOTOS 

• GRAY SCALE DOCUMENTS 



IMAGES ARE BEST AVAILABLE COPY. 



As rescanning documents will not correct images, 
please do not report the images to the 
Image Problem Mailbox. 



I 



REPUBLIC OF FRANCE 
MINISTRY OF INDUSTRY 
DEPARTMENT OF INDUSTRIAL PROPERTY 
FRENCH PATENT NO. 1,414,569 

Int. CI.: V- " A 22 c 

Application No,; 996,054 
METHOD AND DEVIC? FOR CONTINUOUS CLOSING OF SAUSAGES 



Inventqr/Applicaiit: 
E>ate of Application: 

Date Granted: 

Bulletin official de la Propriete industrielle: 



JPriprity: 



Country: 

Date: 

No.:' 



Herbert Niedecker 

November 24, 1964 
1;45 p.m., Paris 

September 6, 1965 

No. 42, 1965 



Federal Republic of Germany 

January 25, 1964 

24,356 



Representative: 



Beau de Lomenie, Andre 
Armengaud & G. Houssard 



It is known to close individual sausages with a metal clamp, using a machine. In this 
operation, one generally proceeds by introducing the continuous blood pudding sausage into the 
closing machine and by closing with the aid of the closing clamp, optionally after having 
subjected the blood pudding sausage to a twisting movement. In addition, it is known to 
continuously separate individual sausages from the continuous and filled blood sausage and to 
close these sausages. However, in this operation, one does not have any certainty of obtaining, 
by this closing and separation operation, individual sausages which have an exact weight. 
Consequently, it is desirable to have available a method and a device which ensure, in the 
continuous blood sausage, a continuous closing of individual filled sausage, where the sausages 
have been subjected to a prior separation movement by twisting. 

The object of the present invention consists of a method in which one guides the 
sausages, which were first prepared from the blood sausage, by a twisting movement, which is 
continuously applied with the aid of a transport device; which moves the sausage toward the 
closing device; however, one presents the string of sausages to a sensor at a place where the 
twisting movement is applied between two sausages, using a mechanical or electrical sensor 
device which stops the movement of 'the string. During this stop, one. then mechanically closes, 
with the aid of the closing clamp, the end of a sausage and the beginning of the next sausage in 
the continuous blood pudding sausage, at the same place where the twisting is applied, or at 
another twisting location. . * 
* . J!*.®. ? l ?? ec * °/ the P re sent nivention also applies to a device for carrying out this method. 
With the aid of the method according to the present invention, it is possible to automatically 
close strings of filled sausages in a continuous manner, where the sausages have been subjected 
to a separation movement with twisting, without the need to manually trigger the closing 



operation every time. Moreover, thanks to the sensor device, one has a guarantee that the blood 
pudding sausage is closed when its transport movement has stopped. With the aid of the method 
according to the present invention, it is also possible, in addition, to continuously close sausages 
having a precise weight, where the sausages are filled continuously and separated from the 
sausage blood pudding with a twisting movement. 

The sensor device thus operates as a device which issues orders for the transport device, 
and by this means it allows the closing of sausages with clamps, without the need for a special 
operation, where the sausages move in a sequence or string of sausages and they are guided 
toward the machine when the blood pudding sausage is stopped. 

The machine can be constructed so that the closing mechanism operates at a 
predetermined rhythm which may be of varying speeds. After completion of the closing 
operation, one then automatically actuates the transport device by an operation. The sensor 
device then carries out the necessary steps so that the transport device is again stopped after the 
advance of the next sausage, so that the next closing operation can take place. The machine can 
also be operated in such a manner that the sensor device acts as a device which issues orders for 
the transport device and for the closing device so that, first of all, as a result of the action of the 
sensor device, the transport device is stopped, and then the closing mechanism is triggered, and 
immediately thereafter the transport device is again actuated. 

In this manner, the sensor device of the closing mechanism, or both at the same, thus act 
as devices which issue orders for stopping or actuating the transport device or the closing device. 
The speed of the continuous closing operation, that is the number of closing operations per unit 
of time, are then determined by the acceleration or the slowing of the closing mechanism. Thus, 
if one regulates the closing device so that a larger number of closing operations per unit of time 
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is carried out, one actuates the transport device more frequently, because one reduces the 
duration of the stop. 

According to the present invention, one can use a mechanical or electrical sensor device, 
that is either a sensor pin which is mounted in a removable manner, or an electric eye or an 
electric beam which explores the place where the separation with a twisting movement is carried 
out. By means of the sensor device, one electrically or mechanically operates a switch which 
connects or disconnects the transport device, by means of which the sausage blood pudding is 
stopped. The sensor device and the closing device can be arranged with respect to the other so 
that the closing device closes the blood pudding sausage at the place where the sensor device 
explores it. One can then close strings of sausages which contain sausages of different lengths, 
without having to again regulate the machine, or without having to make any special 
modifications. However, it is also possible to carry out the sensing of the string of sausages by 
the sensor device at one or several lengths before the location of the closure, and to stop the 
transport device in this manner. However, in this case, it is necessary for the sausages to have 
approximately the same length in a string of sausages. If one must close, a string of sausages 
where the sausages have different lengths, one can achieve this result, in this embodiment, 
without any difficulty by the displacement of the mechanical or electrical sensor device. 

A variant of the method according the present invention consists in producing an 
agreement between the stopping of the transport device and of the closing device with the aid of 
a mechanical or electrical timing control. In this embodiment of the present invention, there is 
no operational connection between the transport device and closing device. Quite to the 
contrary, the rhythm of the transport and the rhythm of the closing operations are brought in 
agreement with the aid of a common selector or different selectors. 
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The device for carrying out the method of the present invention consists of a transport 
device which guides the sausages, which are separated from each other by a twisting movement, 
and in the form of a string of sausages, toward the closing device which closes the sausages with 
clamps at the place where they were separated from each other by a twisting movement, and a 
mechanical or electric sensor device which causes the stopping of the transport device. In a 
device according to the present invention, a control shaft equipped with control or operational 
elements, which shaft is driven by a speed regulation device, controls the transport device for the 
string of sausages, as well as a mechanism for advancing the series of clamps and a device for 
centering and opening by separating, which device consists of two pairs of scissors and the 
closing tools. With the aid of the advance mechanism, one guides the closing clamps toward the 
closing tools, preferably starting from a small box and passing through a tube made of plastic. 
The closing clamps are preferably connected to the ends of the their branches so as to form series 
and they are U shaped. 

The transport device consists of at least two adjustable conveyor belts, chains or wheels, 
which move in a certain direction, and between which one guides the sausage blood pudding 
toward the closing device. The transport device which is used according to the invention can 
guide the blood pudding sausage toward' the closing device, separately from the device which 
fills the sausage blood pudding and which imparts the twisting movement, where the blood 
pudding sausage has been subjected to a prior twisting movement. However, it is also possible 
to lead the blood pudding sausage directly by means of the filling and twisting separation device 
toward the closing device, so that the device for filling and for separation by twisting itself acts 
as transport device, because the blood pudding sausage, in pulses which are set by regulation, 
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leaves the device for filling and for separation by twisting, with individual sausages which have 
been filled and separated from each other by a twisting movement. 

In addition, one can provide a cutting device to separate the sausages from each other, 
which device, after the closing at the place of separation by twisting, applies a cut between two 
clamps. By means of a selector, one can optionally define by a later regulation the number of 
closing operations after which the closed sausages must be separated from each other by cutting. 
By this means, one can separate by cutting portions having any desired length. 

The present invention is described in greater detail below with reference to an example 
which is represented in the drawings in the appendix: 

Figure 1 is a schematic side view; 

Figure 2 is a schematic top view; 

Figure 3 is a view in the direction of the arrow of Figure 2. 

The string 1 of sausages leaves the filling device 2 which fills the sausages one by one 
and the device for the separation of the sausages from each other by a twisting movement. One 
introduces the string of sausages, which have been separated by twisting from each other, into 
the transport apparatus 3 which consists of transport chains 4 and control wheels 5, and which is 
driven through the intermediary of an adjustable electrical motor 33 and an electromagnetic gear 
system 34. The interval between the two transport chains can be adjusted depending on the 
different thicknesses of the sausages. The sensor device 6 senses with the aid of a sensor pin 7, 
between the sausages, a location 8 for the separating the sausages one by one by a twisting 
movement, and, through the intermediary of the switching device, for example an 
electromagnetic gear system, it causes the transport apparatus to be stopped. The sensor pin can 
be arranged so that it can be adjusted during the operation of the machine. 
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The closing device consists of two closing tools 10 and 1 1 which are fixed to the front on 
two sliding shafts 26 which are driven through the intermediary of two connecting rods 12 with 
pendulum-like movement by profiled disks 13 and a control shaft 14. This control shaft through 
the intermediary of an end-of-stroke switch 15, turns the transport apparatus 3 on again after the 
closing operation has been completed, until the transport apparatus is again stopped by the sensor 
device. Because of the high speed of transport, the string of sausages, after the transport 
apparatus has been stopped, has a certain delay which has the effect that the sensor device no 
longer senses the location of the separation by a twisting movement, instead it again senses the 
full thickness of the sausages, as one can see in Figure 1. By this means, an alternating 
excitation of the two switches 9 and 15 can take place, where the switches thus act as a device 
which locks the operation and prevents the continuation of the transport in the case where the 
sensor device senses a defect in the operation. 

As far as the remainder of the procedure is concerned, one must regulate the transport 
speeds so that, between two closing operations, the entire sausage advances, even if occasionally 
sausages have to be closed which do not have the usual lengths. 

The control shaft 14 is driven by an adjustable drive apparatus 16 with a magnetic gear 
system 16a, and through the intermediary of a control chain 17. The closing pieces 18 are 
guided toward the closing tools 10 and 1 1 through a tube 19 made of plastic, where the closing 
pieces originate from a box 20 and they are advanced through the intermediary of an advance 
system 24 which is driven, through the intermediary of a transmission 25 with conical gear 
wheels, by ihe control shaft 14 and which consequently operates at the same time as the other 
operations are performed, which are actuated by the control shaft. 
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To achieve the certainty that the closing clamps 18 close the blood pudding sausage 1 at 
the place 8 of separatioiTSy twisting of this blood sausage, the two pairs 21a of scissor-shaped 
parts, which are in the shape of a prism, v which are mounted so that they can rotate and pivot, and 
which consist of an upper part and a lower part thus forming an apparatus 21 for centering and 
opening by separating, perform, at the place 8 of separation of the sausages from each other and 
of the twisting movement, a holding and centering operation on the blood sausage which has 
been subje :*ed to these operations of separation and twisting, and of stoppage. Then, the pairs 
21a of scissor-shaped pieces are symmetrically pushed back, with separation between them, by 
the movement toward the front of the sliding shaft 26, which movement is carried out at its 
wedge-shaped end, and, as a result, they clear the location 8 of separation of the sausages from 
each other and of twisting, to achieve, in a reliable manner, the distance required for the closing 
with two closing clamps and the distance between the two closing clamps 18, to which the 
separation by twisting is applied. This device 21 for centering and separation is also actuated by 
the control shaft 14, through the intermediary of two profiled disks 22 and pushers 23. 

One separates the closed sausages from the blood pudding sausage 1 by means of a 
cutting knife 27. The cutting knife 27 is actuated by a repelling magnet 28 which is connected to 
a push bar 29. By means of a selector provided on the control console 30, one regulates the 
repelling magnet to the desired cutting rhythm, by means of which is it possible to separate 
individual sausages, or any number of closed and connected sausages, from the string of 
sausages. The cutting operation is triggered only after the closing operation has been completed, 
by the fact that an end-of-stroke switch 3 1 rises, at the time of the advance of the sliding shaft 
26, to an elastic abutment 32, and is actuated. 
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Abstract 

The invention concerns: 

1. A method for the continuous closing of sausages, which were first separated from 
each other by a twisting movement, thus forming strings of sausages, and by means of closing 
clamps, characterized by the following points taken separately or in combinations: 

a. With the aid of a mechanical or electrical sensor device, one senses the string of 
sausages which are caused to arrive continuously with the aid of a transport device, at a 
separation location between two sausages which are separated from each other by a twisting 
movement, and by this means, one stops the string of sausages and, immediately thereafter and 
while the string is immobile, one mechanically closes, with the aid of closing clamps, the string 
of sausages at the same place where they were separated by twisting or at another place of 
separation by twisting; 

b. The transport device is again set in movement after the closing operation and it is 
again stopped by a sensor device; 

c. The closing operation is triggered by the sensor device which is used as a device 
which issues orders; 

d. The stoppage of the transport device and of the closing operation are brought in 
agreement by a mechanical or electrical timing control. 

2. A device for carrying out the method according to Claim 1, characterized by the 
following points taken separately or in combinations: 



a. A transport device guides the sausages which were separated from each other by a 
twisting movement and which form a string of sausages toward the closing device which, with 
the aid of clamps, closes the sausages at the location where the sausages had been twisted to 
separate them, while a mechanical or electrical sensor causes the transport device to be stopped; 

b. A control shaft, through the intermediary of control elements, ensures the control of 
the device for transporting the string of sausages, the control of a mechanism for advancing the 
strips of clamps, the control of a centering and separation apparatus consisting of two pairs of 
devices in the shape of scissors, as well as the control of the closing tools; 

c. A transport device consists of at least two transport belts, chains or wheels which can 
be displaced or which move in a certain direction, and, between them, the string of sausages is 
guided toward to the closing device; 

d. The device for driving the control shaft comprises a speed regulation; 

e. For the sausages, a cutting device is provided which, after the closing of the sausages, 
cuts and separates the sausages from each other between two clamps at the place where they 
were separated by a twisting movement; 

f. A selector allows the determination of the number of closing operations after which 
the closed sausages must be separated by cutting; 

g. As a sensor device, one uses a sensor pin which can be displaced during the operation 
of the device. 
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II est connu de fermer les saucisses individuelles 
avec une pince metallique en se servant d'une 
machine. Dans cette operation, on procede generale- 
ment en introduisant le boudin continu de saucisse 
dans la machine de fermeture et en fermant a 
l'aide de la pince de fermeture, le cas echeant avec 
deux pinces, le boudin continu de saucisse entre 
deux saucisses individuelles, le cas echeant apres 
avoir fait subir un mouvement de torsion a ce bou- 
din de saucisse. En outre, il est connu de separer 
de fagon continue d'avec le boudin de saucisse 
continu et rempli des saucisses individuelles et de 
fermer ces saucisses. Toutefois, dans cette opera- 
tion, on n ? a pas la certitude d'obtenir, par cette 
operation de fermeture et de separation, des sau- 
cisses individuelles d'un poids exact. II est par 
consequent souhaitable de disposer d'un procede 
et d'un dispositif assurant, dans le boudin continu, 
une fermeture continue de saucisses individuelles 
remplies a qui en a fait subir un mouvement prea- 
mble de separation avec torsion. 

L'objet de la presente invention consiste en un 
procede dans lequel on dirige les saucisses, separees 
au. prealable d'avec le boudin par un mouvement 
de torsion, de facon continue, a l'aide d'un dispo- 
sitif de transport, vers le dispositif de fermeture, 
cependant que Ton palpe le chapelet de saucisses, 
a un endroit ou se fait le mouvement de torsion 
entre deux saucisses, a Paide d'un dispositif a 
palpeur mecanique ou electrique, assurant son 
immobilisation. Pendant cet arret, on ferme alors 
mecaniqueraent a l'aide de la pince de fermeture 
I'cxtremite d'une saucisse et le debut de la suivante 
dans le boudin continu de saucisses, au meme 
endroit ou se fait la torsion, ou en un autre 
endroit de torsion. 

L'objet de la presente invention s'etend en outre 
a un dispositif pour la mise en oeuvre de ce pro- 
cede. 

A l'aide du procede conforme a la presente 
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invention, il est possible de fermer automatique- 
ment des chapelets de saucisses remplies de facon 
continue et a qui on a fait subir un mouvement de 
separation avec torsion, sans qu'il soit necessaire 
de declencher chaque fois a la main l'operation de 
fermeture. D'autre part, grace au dispositif palpeur, 
on a la garantie que Ton ferme le boudin de sau- 
cisse lorsque son mouvement de. transport s'est 
arrete. A Paide du procede conforme a la presente 
invention, il est en outre possible de fermer egale- 
ment d'une maniere continue des saucisses d'un 
poids precis, remplies d'une maniere continue et 
separees d'avec le boudin de saucisse par un mou- 
vement de torsion. 

Le dispositif palpeur fonctionne done en emctteur 
d'ordres a Tegard du dispositif de transport et 
permet par ce moyen de fermer par des pinces, 
sans qu'ils y ait besoin d'une manoeuvre parti- 
culiere, les saucisses, qui se deplacent dans le cours 
de la file ou du chapelet de saucisses et qui sont 
dirigees vers la machine, lorsque le boudin de sau- 
cisse s'est arrete. 

La machine peut etre construite de facon que 
le mecanisme de fermeture fonctionne suivant 
un rythme determine, qui peut etre plus ou moins 
rapide. Apres achevement de l'operation de ferme- 
ture, on peut alors mettrc le dispositif de transport 
en marche automatiquement a 1'aide d'une manoeu- 
vre. Le dispositif palpeur fait alors le necessaire 
pour que le dispositif de transport soit de nouveau 
arrete apres I'avancement de la saucisse suivante, 
afin que l'operation suivante de fermeture puisse 
avoir lieu. La machine peut egalement etre manceu- 
vree de telle sorte que le dispositif palpeur agisse 
en emetteur dordres a Tegard du dispositif de 
transport et a l'egard du dispositif de fermeture, 
de telle sorte que tout d'abord, par Taction du dis- 
positif palpeur, le dispositif de transport soit arrete 
et qu'ensuite le mecanisme de fermeture soit 
declenche et qu'immediatement ensuite le dispo- 
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sitif de transport soit de nouveau mis en marche. 

De cette facon, le dispositif palpeur ou le meca- 
nisme de fermeture, ou k la fois Tun et l'autre, 
agissent done comme emetteurs d'ordres pour l'arret 
et la raise en marche du dispositif de transport ou 
du dispositif de fermeture. La vitesse de la ferme- 
ture continue, e'est-a-dire le nombre des operations 
de fermeture dans l'unite de temps, sont alors 
determines par Tacceleration ou le ralentissement 
du mecanisme de fermeture. Si on regie done le 
dispositif de fermeture de facpn a ce qu'il se pro- 
duise un plus grand nombre d'operations de ferme- 
ture dans l'unite de temps, on met en marche le 
dispositif de transport plus frequemraent, parce 
qu'on reduit la duree de l'arret. 

Conformement a la presente invention, on peut 
utiliser un dispositif palpeur mecanique ou elec- 
trique, done soit un doigt palpeur monte de facon 
mobile, soit un ceil electrique ou un rayon electri- 
que qui explore Templacement ou se fait la separa- 
tion avec un mouvement de torsion. A l'aide du 
dispositif palpeur, on manoeuvre electriquement ou 
mecaniquement un interrrupteur qui debranche ou 
debraye le dispositif de transport, par le moyen 
de quoi le boudin de saucisse s'arrete. Le dispositif 
palpeur et le dispositif de fermeture peuvent etre 
disposes Tun par rapport a l'autre, de facon que 
le dispositif de fermeture fenne le boudin de 
saucisse aTendroit meme ou le dispositif palpeur 
Pexplore. On peut alors fermer des chapelets de 
saucisses cbntenant des saucisses de longueurs diSe- 
rentes, sans avoir a regler a nouveau la machine 
ou sans avoir a apporter des modifications particu- 
lieres, Mais il est possible tout aussi bien de faire 
palper le chapelet de saucisses par le dispositif 
palpeur a une ou plusieurs longueurs avant l'empla- 
cement de la fermeture, et de faire arreter par ce 
moyen le dispositif de transport. Dans ce cas, il 
est necessaire toutefois que les saucisses aient a peu 
pres la meme longueur dans un chapelet de sau- 
cisses. S'il faut fermer un chapelet de saucisses 
ay ant des longueurs differentes, on peut obtenir 
ce resultat, dans cette execution, sans aucune diffi- 
culte par le deplacement du dispositif palpeur 
mecanique ou electrique. 

Une variante du procede confonne a la presente 
invention consiste a mettre l'arret du dispositif de 
transport et du dispositif de fermeture en concor- 
dance a l'aide d'une commande temporisee, mecani- 
que ou electrique. Dans cette execution de la 
presente invention, il n'y a pas de liaison de 
manoeuvre entre le dispositif de transport et le 
dispositif de fermeture. Bien au contraire, le 
rythme du transport ct le rythme des fermetures 
sont mis en harmonie a l'aide d'un selecteur 
commun ou de differents selecteurs. 

Le dispositif pour la mise en ceuvre du procede 
de la presente invention se compose d'un dispositif 
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de transport qui dirige les saucisses, separees les 
unes des autres par un mouvement de torsion, et sous 
la forme d'un chapelet de saucisses, vers un dispositif 
de fermeture qui ferme les saucisses par des pinces a 
l'endroitou ellesont ete separees les unes des autres 
par un mouvement de torsion, et d'un dispositif pal- 
peur mecanique ou electrique qui provoque l'arret 
du dispositif de transport. Dans un dispositif 
confonne k la presente invention, un arbre de 
commande muni d 'elements de commande ou de 
manoeuvre, arbre pour 1'entrainement duquel on peut 
prevoir un dispositif de reglage de la vitesse, com- 
mande le dispositif de transport pour le chapelet de 
saucisses, ainsi qu'un mecanisme d'avancement pour 
les series de pinces, qu'un appareil de centrage et 
d'ouverture par ecarteroent compose de deux paires 
de ciseaux et les outils de fermeture. A l'aide du 
mecanisme d'avancemen, on dirige les pinces de 
fermeture vers les outils de fermeture et cela de 
preference en partant d'une caissette et en passant 
a travers un tube en matiere plastique. Les pinces 
de fermeture sont reliees de preference aux extre- 
mites de leurs branches de maniere a constituer des 
series et sont en forme de U. 

Le dispositif de transport se compose d'au moins 
deux bandes, chaines ou roues de transport regla- 
bles, se deplagant suivant une certaine direction, et 
entre lesquelles on dirige le boudin de saucisse vers 
le dispositif de fermeture. Le dispositif de transport 
utilise conformement k la presente invention peut 
dinger vers le dispositif de fermeture, separement 
de Porgane qui remplit le boudin de saucisse et qui 
imprime le mouvement de torsion, le boudin de sau- 
cisse a qui on a fait subir au prealable un mouve- 
ment de torsion. Mais il est egalement possible de 
faire conduire le boudin de saucisse directement, 
par le dispositif de remplissage et de separation 
par torsion, vers le dispositif de fermeture, dc telle 
sorte que le dispositif de remplissage et de separa- 
tion par torsion agisse lui-meme en dispositif de 
transport, parce que le boudin de saucisse aban- 
donne par impulsions, suivant le reglage, le dispo- 
sitif de remplissage et de separation par torsion, 
avec les saucisses remplies et separees les unes des 
autres par un mouvement de torsion. 

On peut prevoir en outre, un dispositif de tran- 
chage pour separer les saucisses les unes des autres, 
dispositif qui, apres la fermeture a l'endroit de la 
separation avec un mouvement de torsion, tranche 
entre deux pinces. A l'aide d'un selecteur, on peut 
le cas echeant dSfinir par reglage apres quel nom- 
bre de manoeuvres de fermeture les saucisses 
fermees doivent etre separees les unes des autres 
par tranchage. Par ce moyen, on peut separer par 
tranchage des portions de longueur quelconque. 

La presente invention va etre decrite de facon 
plus detaillee d'apres un exemple represente sur les 
dessins joints : 



La figure 1 est une vue de cote schematique; 
La figure 2 est une vue en plan schematique; 
La figure 3 est une vue en direction de la Heche 
de la figure 2. 

Le chapelet 1 de saucisses abandonne Ie dispo- 
sitif 2 de remplissage une a une des saucisses et de 
separation des saucisses les unes des autres par un 
mouvement de torsion. On introduit le chapelet de 
saucisses, separees les unes des autres auparavant 
par un mouvement de torsion dans l'appareil de 
transport 3 qui se compose de chaines transpor- 
teuses 4 et de roues de commande 5, et qui est 
entraine par l'intermediaire d un moteur electrique 
reglable 33 et d'un embrayage electromagnetique 34. 
L'intervalle entre les deux chaines transporteuses 
est reglable suivant les differents calibres des sau- 
cisses. Le dispositif palpeur 6 palpe a Paide d'un 
doigt palpeur 7, entre les saucisses, un emplace. 
ment 8 de separation des saucisses une a une par 
un mouvement de torsion, et provoque par l'inter- 
mediaire d'un interrupteur, par exemple d'un 
embrayage electromagnetique, Parret de l'appareil 
transporteur. Le doigt palpeur peut etre dispose de 
facon qu'il soit reglable pendant le fonctionnement 
de la machine. 

Le dispositif de fenneture se compose des deux 
outils de fermeture 10 et 11 qui sont fixes fronta- 
lement sur deux arbres coulissants 26 entraines par 
l'intermediaire de deux bielles 12 a mouvement 
pendulaire par des disques profiles 13 et par un 
arbre de commande 14. Cet arbre de commande 
reraet par Piritermediaire d'un interrupteur 15 de 
fin de course l'appareil transporteur 3 en marche 
apres achevement de Poperation de fermeture, et 
cela jusqu'a ce qu'il soit a nouveau arrete par le 
dispositif palpeur. En raison de la vitesse elevee de 
transport, le chapelet de saucisses a, apres Parret 
de l'appareil transporteur, un certain retard qui a 
pour consequence que le dispositif palpeur ne palpe 
plus Pemplacement de la separation avec un mouve- 
ment de torsion, mais au contraire a nouveau le 
plein calibre des saucisses, comme on le voit dans 
la figure 1. Par ce moyen, il peut se produire une 
excitation alternee des deux interrupteurs 9 et 15 
qui, par ce moyen. agissent comme un organe de 
verrouillage de la manoeuvre et evitent qu'il se 
produise une continuation du transport dans le cas 
ou l'appareil palpeur aurait un defaut de fonction- 
nement 

Pour le reste, il faut regler la vitesse de transport 
de facon qu 'entre deux operations de fermeture ce 
soit rensemble de la saucisse qui soit avance, 
meme s'il fallait fermer occasionnellement des sau- 
cisses ayant des longueurs qui ne sont pas usuelles. 

L'arbre de commande 14 est entraine par un 
groupe d'entrainement reglable 16 avec embrayage 
magnetique 16a, et par l'intermediaire d'une chaine 
de commande 17. On dirige vers les deux outils de 
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fermeture 10 et 11 les pieces de fenneture 18 k 
travers un tube 19 en matiere plastique, ces pieces 
de fermeture provenant d'une caissette 20 et etant 
avancee par l'intermediaire d'un mecanisrae d'avan- 
ccment 24 qui est entraine, par l'intermediaire 
d'une transmission 25 a pignons coniques, par 
l'arbre de commande 14 et fonctionne par conse- 
quent en meme temps qui s'accomplissent les autres 
operations actionnees par l'arbre de commande. 

Pour obrenir de facon certainc que les pinces de 
fermeture 18 ferment le boudin de saucisse 1 a 
I'endroit 8 de separation avec torsion de ce boudin, 
les deux paires 21a de pieces en ciseaux, de forme 
prismatique, montees de maniere a pouvoir tourner 
et pi voter et composees d'une partie superieure ct 
d'une partie inferieure, qui constituent un appa- 
reil 21 de centrage et d'ouverture par ecartement, 
saisissent et centrent a Pendroit 8 de la separation 
des saucisses les unes des autres et de Pexecution 
du mouvement de torsion le boudin a qui on a fait 
subir cette manoeuvre de separation et de torsion et 
Parret. Ensuite, les paires 21c de pieces en ciseaux 
sont symetriquement repoussecs a Pecart Punc dc 
Pautre par le mouvement vers Pa van t d'un arbre 
cjulissant 26 execute a son extremite en forme de 
coin, par le moyen de quoi elles degagent Pemplace- 
ment 8 de separation des saucisses les unes des 
autres et de torsion, pour realiser de fagon certeine 
la distance necessaire a la fermeture avec deux 
pinces de fermeture et la distance entre les deux 
pinces de fermeture 18 sur laquellc s'est faite la 
separation avec torsion. Ce dispositif 21 de cen- 
trage et d'ecarteraent est egalement actionne par 
Parbre de commande 14, par l'intermediaire de 
deux disques profiles 22 ct poussoirs 23. 

On separe les saucisses fermees d'avec le bou- 
din 1 de saucisse a Paide d'un couteau 27 de 
tranchage. Ce couteau de tranchage 27 est actionne 
par un aimant de poussee 28 relie a une barre- 
poussoir 29. A Paide d'un selecteur prevu sur le 
pupitre de commande 30, on regie Paimant de. 
poussee sur le rythme de sectionnement desire, 
par le moyen de quoi il est possible de separer 
d'avec le chapelet de saucisses des saucisses indivi- 
duelles ou bien un nombre quelconque de saucisses 
fermees, rattachees les unes aux autres. On ne 
declenche la manoeuvre de sectionnement qu'apres 
achevement de Poperation de fermeture, et cela par 
le fait qu'un interrupteur dc fin de course 31 monte, 
lors de Pavancement de Parbre coulissant 26, sur. 
une butee elastique 32 et est actionne. 

RESUME 
L'inventi on concerne : 

1° Un procede de fermeture continue de saucis- 
ses, separees au prealable les unes des autres sous 
Peffet d'un mouvement de torsion et formant ainsi 
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des chapelets de saucisses, au moyen de pinces de 
fermeture, caracterise par les points suivants pris 
isolement ou en combinaisons : 

a. A 1'aide d'un dispositif palpeur mecanique ou 
electrique, on palpe le chapelet de saucisses, qu'on 
fait arriver d'une maniere continue, a 1'aide d'un 
dispositif de transport, a un emplacement de sepa- 
ration compris entre deux saucisses separees Tune 
de Pautre avec execution d'un mouvement de tor- 
sion, et par ce moyen on arrete le chapelet de 
saucisses et immediatement a la suite et pendant 
Pimmobilite on ferine mecaniquement a 1'aide de 
pinces de fermeture ce chapelet de saucisses au 
meme endroit de separation avec torsion ou a un 
autre endroit de separation avec torsion; 

b. L'appareil de transport est remis en mouve- 
ment apres l'operation de fermeture et est arrete a 
nouveau par le dispositif palpeur; 

c* L'operation de fermeture est declenchee par 
le dispositif palpeur servant d'emetteur d'ordres; 

d. L'arret du dispositif de transport et l'operation 
de fermeture sont mis en concordance par une com- 
mande temporisee, mecanique ou electrique. 

2° Un dispositif pour la mise en oeuvre du pro- 
cede selon 1°, caracterise par les points suivanst pris 
isolement ou en combinaisons : 

a. Un dispositif de transport dirige les saucisses 
separees les une des autres avec execution d'un 
mouvement de torsion, et sous la forme d'un cha- 
pelet de saucisses, vers un dispositif de fermeture 
qui, a 1'aide de pinces, ferme les saucisses a Templa- 
ceraent ou a ete execute le mouvement de separation 
des saucisses avec torsion, tandis qu'un dispositif 
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palpeur mecanique ou electrique provoquc Parrel 
du dispositif de transport; 

b. Un arbre de commande assure par Pintenne- 
diaire d'elements de commande la commande du 
dispositif de transport pour le chapelet de saucisses, 
la commande d'un mecanisme d'avancement pour 
les bandes de pinces, et la commande d'un appareil 
de centrage et d'ecarteraent compose de deux paires 
d'organes en forme de. ciseaux ainsi que la com- 
mande des outils de fermeture; 

c. Le dispositif de transport se compose d'au 
moins deux bandes, chaines ou roues de transport 
pouvant etre deplacees et se deplacant elles-memes 
selon une certaine direction, et entre lesquelles on 
dirige le chapelet des saucisses vers le dispositif de 
fermeture ; 

d. Le dispositif d'entrainement de Tarbre dc com- 
mande comporte un reglage de vitesse; 

e. Pour les saucisses est prevu un dispositif de 
tranchage qui, apres la fermeture des saucisses 
tranche et separe les saucisses les unes des autres 
entre deux pinces a Tendroit ou elles ont ete sepa- 
rees avec un mouvement de torsion; 

/. Un selecteur permet de determiner le nombrc 
d'operations de fermeture apres lequel les saucisses 
fermees doivent etre separees par tranchage; 

g. On utilise comme dispositif palpeur un doigt 
palpeur qui peut etre deplace pendant le fonction- 
nement du dispositif. 

Herbert NIEDECKER 
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